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Formule n°1 : 8,20 € par personne

2 salades composées au choix
1 crudité au choix

Terrine de campagne maison ou rillettes maison
Saucissons sec et à l’ail

Jambon blanc supérieur

2 tranches de rôti (au choix bœuf ou porc ou 1 tranche de chaque)

Chips

Saint Nectaire et Brie

Bavarois (parfum au choix) ou tartelette aux pommes ou corbeille de fruits (ou carte des pâtisseries avec 1,50 € de supplément)

Formule n°2 : 10,20 € par personne

3 salades composées au choix

1 crudité au choix

Terrine de campagne maison ou rillettes maison
Saucissons sec et à l’ail

Andouille

Jambon sec

2 tranches de rôti (au choix bœuf ou porc ou 1 tranche de chaque)

Poulet rôti (un morceau par personne)

Chips

Saint Nectaire et Brie

Bavarois (parfum au choix) ou tartelette aux pommes (ou carte des pâtisseries avec 1,50 € de supplément)
Formule n° 3 : 12,20 € par personne

4 salades composées au choix

1 crudité au choix

Terrine de campagne maison ou rillettes maison
Saucissons sec et à l’ail

Andouille

Jambon sec

Cornet de jambon macédoine ou terrine de poisson maison
2 tranches de rôti de bœuf 

2 tranches de rôti de porc

Poulet rôti (un morceau par personne)

Chips

Saint Nectaire et Brie

Royal au chocolat, Délice poire / caramel, framboisier, fraisier (pâtisserie au choix)

Formule n°4 : 15,30 € par personne

Verrine d’avocat, cocktail de crevettes et saumon fumé

Verrine duo de mousses tomates / artichaut

Verrine saumon fumé et chèvre frais

Foie gras de canard maison et confiture de figues

Terrine de campagne maison ou rillettes maison ou terrine de poisson maison
Saucissons sec et à l’ail

Jambon sec

2 tranches de rôti de bœuf 

2 tranches de rôti de porc

Poulet rôti (un morceau par personne)

Chips

Saint Nectaire et Brie

Pâtisserie au choix sur la carte
	Salades composées
	Crudités

	· Salade fraicheur (carottes, céleris, raisins secs, mayonnaise)

· Salade de pommes de terre, avocats et surimi (mayonnaise, ciboulette)

· Salade de haricots verts et crabes (vinaigrette et échalotes)

· Salade piémontaise

· Salade de riz au thon

· Salade de poulet à l’ananas (pâtes couleur, ananas, œuf, tomate, sauce cocktail)

· Salade de penne au saumon fumé et crème citronnée à la ciboulette
· Salade végétarienne (blé, maïs, petits pois, sauce moutarde)

· Salade du Puy (lentilles vertes, cervelas, œufs, tomates, échalotes, vinaigrette)

· Salade italienne (farfalles, jambon sec, tomates confites, parmesan, vinaigrette balsamique)

· Salade du pêcheur (pommes de terre, cocktail de fruits de mer, œufs, tomates, sauce cocktail)

· Salade niçoise (haricots verts, pommes de terre, thon, tomate, œufs, anchois, olives noires, vinaigrette)

· Salade strasbourgeoise (pommes de terre, œufs, tomates, saucisses de Strasbourg, cornichons, vinaigrette ou mayonnaise)
· Salade vendéenne (Mogettes de Vendée, museau, œufs, tomates, vinaigrette)

· Salade bretonne (Pommes de terre, fonds d’artichauts, dés de jambon blanc, tomates, haricots verts, vinaigrette)

· Taboulé au poulet ou nature

· Salade de harengs (pommes de terre, harengs fumés, tomates, œufs, échalotes, vinaigrette)
	· Carottes râpées
· Céleris rémoulade

· Concombres à la crème

· Radis

· Champignons à la grecque

· Champignons crus et vinaigrette

· Tomate vinaigrette et échalotes

· Choux rouge ou blanc

· Betteraves rouges

· Salade coleshaw (choux blanc, carottes râpées, raisins secs, sauce cocktail)




	Carte des pâtisseries

	· Royal chocolat

· Délice poires et caramel

· Craquant chocolat et poire

· Framboisier

· Fraisier (selon saison)

· Poirier

· Pêcher

· Passionata (mousse fruits de la passion)

· Tarte amandine aux fruits

· Tarte aux fruits 

· Tarte au chocolat

· Délice mangue

· Bavarois chocolat blanc et cassis

· Charlotte au chocolat

· Charlotte aux fruits rouges

· Charlotte aux poires

· Charlotte aux framboises

· Impérial (mousses mandarine et chocolat)

· Martiniquais (mousses chocolat et banane, rhum)

· Plaisir aux trois chocolats (mousses chocolat noir, chocolat lait et chocolat blanc)




Le pain n’est pas fourni.
Le service n’est pas compris. Service possible à raison de 15 € par heure et par serveur.


Formule n°1 : 10,20 € par personne

2 salades composées au choix

1 crudité au choix

Terrine de campagne maison ou rillettes maison
Saucissons sec et à l’ail

Plat chaud à choisir dans la carte 

Saint Nectaire et Brie

Bavarois (parfum au choix) ou tartelette aux pommes ou corbeille de fruits (ou carte des pâtisseries avec 1,50 € de supplément)

Formule n°2 : 12,20 € par personne

3 salades composées au choix

1 crudité au choix

Terrine de campagne maison ou rillettes maison
Saucissons sec et à l’ail

Andouille

Plat chaud à choisir dans la carte 

Saint Nectaire et Brie

Bavarois (parfum au choix) ou tartelette aux pommes (ou carte des pâtisseries avec 1,50 € de supplément)

Formule n° 3 : 14,20 € par personne

4 salades composées au choix

1 crudité au choix

Terrine de campagne maison ou rillettes maison
Saucissons sec et à l’ail

Andouille

Jambon sec

Cornet de jambon macédoine ou terrine de poisson maison

Plat chaud à choisir dans la carte 

Saint Nectaire et Brie

Royal au chocolat, Délice poire / caramel, framboisier, fraisier (pâtisserie au choix)

Formule n°4 : 17,30 € par personne

Verrine d’avocat, cocktail de crevettes et saumon fumé

Verrine duo de mousses tomates / artichaut

Verrine saumon fumé et chèvre frais

Foie gras de canard maison et confiture de figues

Terrine de campagne maison ou rillettes maison ou terrine de poisson maison

Saucissons sec et à l’ail

Jambon sec

Plat chaud à choisir dans la carte 

Saint Nectaire et Brie

Pâtisserie au choix sur la carte

	Carte des plats chauds

	· Bœuf carottes

· Bœuf bourguignon

· Goulasch de bœuf à la hongroise

· Sauté de dinde à la provençale

· Langue de bœuf, sauce piquante ou madère

· Joue de porc au curry

· Cuisse de lapin sauté chasseur

· Cuisse de lapin aux oignons

· Cuisse de poulet confite

· Sauté de sanglier à la bourguignonne

· Sauté de porc au cidre

· Dos de colin, sauce dieppoise
· Cabillaud à l’oseille


Le pain n’est pas fourni.
Le service n’est pas compris. Service possible à raison de 15 € par heure et par serveur.


Forfait boissons comprises n°1 : 3,50 € par personne
· Rosé pamplemousse

· Muscadet ou Anjou rouge (1 bouteille pour 4 personnes)

· ¼ de Vittel par personne

· Café

Forfait boissons comprises n°2 : 5,00 € par personne
· Kir sauvignon

· Muscadet  et Anjou rouge (3 verres par personne)

· Un verre de cabernet rosé avec le dessert

· Café

Forfait boissons comprises n°3 : 10,00 € par personne
· Kir au Crémant de Loire

· Muscadet Sèvre et Maine sur Lie et Saumur Champigny (3verres par personne)

· Une flute de Crémant de Loire

· Café 

Pour accompagner vos apéritifs :

· Terrine de rillettes maison et ses toasts (+0,60 €)
· Canapés froids (+ 0,45 € par canapé)
· Canapés chauds (+0,45 € par canapé)


Formule des adolescents (+ de 10 ans) : ½ part adulte = ½ tarif + 2,00 €

Formule des enfants (- de 10 ans) :

· 7,10 € (plat et dessert + surprise)

· 8,70 € (entrée, plat, dessert + surprise)

· Tomate vinaigrette ou terrine maison ou œuf mayonnaise

· Steak haché ou jambon blanc (pâtes ou haricots verts ou purée de pommes de terre)

Mousse au chocolat ou fromage blanc ou yaourt aux fruits ou liégeois au chocolat

· 

Date de l’évènement :




Heure de livraison souhaitée :
Adresse de livraison :

Formule choisie :

Prix par personne :

Nombre de personnes :

Prix total :

Je verse un chèque d’arrhes de 30 %, soit la somme de :

La confirmation de la réservation ne sera effective qu’après versement des arrhes.

Le nombre de convives annoncé trois jours avant le repas sera facturé.
	Bon pour commande


	Signature et coordonnées
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Attention, les tarifs annoncés tiennent compte d’une TVA à 7% 

et sont valables jusqu’au 30 juin 2012

