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Confirmation de réservation après versement d’un chèque d’arrhes.

Menu établi sur le bon de commande joint à votre plaquette.

Les menus sont établis pour un nombre minimum de 10 adultes. Le nombre de convives annoncé 3 jours avant le repas sera facturé.
Le droit de bouchon est de 3 € par bouteille de 75 cl ouverte, apportée par le client.

Forfait boissons comprises n°1 : 3,50 € par personne

· Rosé pamplemousse

· Muscadet ou Anjou rouge (1 bouteille pour 4 personnes)

· ¼ Vittel par personne

· Café 

Forfait boissons comprises n°2 : 5,00 € par personne

· kir sauvignon
· Muscadet et Anjou rouge (3 verres par personne)

· un verre de cabernet rosé

· Café 

Forfait boissons comprises n°3 : 10,00 € par personne
· kir au Crémant de Loire

· Muscadet Sèvre et Maine sur lie et Saumur Champigny (3 verres par personne)

· Une flute de Crémant de Loire

· Café 

Pour accompagner vos apéritifs :

· Terrine de rillettes et ses toasts (+ 0,60 €)
· Canapés froids (+ 0,45 € par canapé)

· Canapés chauds (+ 0,45 € par canapé)

Vous pouvez supprimer ou remplacer certains produits de votre menu :

· Le kir  sauvignon (- 0,70 €)

· Le dessert (- 1,00 €)

· Le fromage (-1,00 €)

· Le cabernet rosé (- 0,70 €)
· Le Crémant de Loire (-1,00 €)

· Le Crémant de Loire (+1,50€)

Proposition de groupe à partir de 15 personnes.

Le menu devra être identique pour tous les convives.
Votre bon de commande devra être obligatoirement rempli.

Formule entrée, poisson ou viande, fromage et dessert : 

17,00 € sans les vins

20,50 € avec les boissons (formule n°1)

((
Formule poisson, viande, fromage et dessert :

19,50 € sans les vins


 23,00 € avec les boissons (formule n°1)

((
Formule entrée, poisson, viande, fromage et dessert : 

 24,00 € sans les vins


 27,50 € avec les boissons (formule n°1)

((
Formule des adolescents (+ de 10 ans) : ½ part adulte = ½ tarif + 2,00 €
((
Formule des enfants (- de 10 ans) : 

7,10 € (plat et dessert + boisson)


 8,70 € (entrée, plat, dessert et boisson)

Tomate vinaigrette ou Terrine maison ou œuf mayonnaise
Steak haché ou jambon blanc frites

Une boule de glace ou mousse au chocolat, ou fromage blanc

Un verre de jus d’orange ou Coca Cola ou diabolo ou sirop à l’eau

Plats correspondant au menu de base sans supplément :
Entrées
Terrine de lièvre et confiture d’oignons à l’Anjou rouge ou
Terrine de saumon, sauce cocktail ou
Salade de pétoncles aux lardons et vinaigre de Xérès ou
Feuilleté de ris de veau et champignons, sauce Madère ou
Salade de rillauds tièdes  maison ou
Assiette lyonnaise (salade, pommes de terre, saucisson à l’ail) ou
Pressé de joue de bœuf ou
Petite marmite de moules au curry ou 
Salade landaise (gésiers de volaille, magret de canard fumé) ou
Salade d’écrevisses et d’ananas ou
Gambas poêlées et flambées au whisky

	Poissons
	Viandes

	Filet de merlu, sauce dieppoise ou

Dos de colin au beurre rouge ou

Pavé de vivaneau, sauce à l’oseille ou

Gratin de saumon aux champignons ou

Filet de cabillaud, sauce Henri IV ou
Filet de chimère au velouté de moules ou
Filet de julienne, sauce au Crémant de Loire


	Cuisse de pintade, sauce à l’orange ou
Goulasch de bœuf à la Hongroise ou

Coq au vin ou

Sauté de sanglier ou

Cuisse de lapin sauté chasseur ou

Sauté de canard au cidre ou

Sauté de porc aux pruneaux ou
Sauté de cerf aux champignons


Fromage et salade verte
Desserts (toutes nos pâtisseries sont maison)
Omelette norvégienne flambée devant votre table ou
Bavarois au kirsch coulis de fruits rouge ou
Tarte feuilletée aux pommes, glace vanille ou
Poirier (ou à base d’autres fruits : fraisier, framboiser, abricotin, passion, mangue…) ou
Crème brulée au Cointreau ou
Royal au chocolat ou
Nougat glacé et son coulis ou
Délice poire et caramel ou

Craquant chocolat et poire ou

Tarte amandine aux fruits ou
Tartelette aux fruits ou
Bavarois chocolat blanc et cassis ou
Impérial (mousses mandarine et chocolat) ou
Martiniquais (mousses chocolat, banane, rhum) ou
Plaisir aux trois chocolats (mousses chocolat noir, chocolat lait et chocolat blanc)

Plats correspondant au menu de base avec supplément :
Entrées

Croustade de saint jacques au cidre (+5,00€) ou
Aumônière de saumon (+4,00€) ou
Flan de crabe à la crème de crevettes (+3,00€) ou
Salade terre et mer (saumon fumé, crevettes décortiquées, foie gras et langoustines) (+4,00€) ou
Foie gras de canard maison et pommes à la cannelle (+4,50€) ou
Assiette de crevettes et langoustines (+4,50€) ou
Tourte au foie de volaille, sauce madère (+1,00€) ou
Assiette de fruits de mer (huitres, crevettes grises et roses, bulots, langoustine, pince de crabe) (+7,00€) ou

Trio gourmand (asperges, avocat, crevettes et saumon fumé) (+2,50€) ou
Flan de courgette aux deux saumons (+3,00€) ou
Salade buissonnière (jambon fumé, foie gras, magret fumé) (+4,00€) ou
Escalopes de foie gras poêlées, caramel à l’Anjou rouge (+5,50 €)
Poissons

Pavé de saumon, sauce mousseline (+2,00€) ou
Truite aux amandes (+1,00€) ou
Bar entier rôti et fondue de poireaux, sauce à l’Anjou rouge (+5,00€) ou
Roulés de soles et queues de langoustines, sauce au miel (+6,00€) ou
Poêlée de Saint jacques au beurre blanc, écrasé de pommes de terre et andouille de Vire (+8,00€) ou
Marmite de lotte à l’américaine (+4,00 €) 
Viandes
Pavé de biche, sauce Grand Veneur (+4,00 €) ou
Magret de canard, sauce au poivre vert (+3,00€) ou
Rôti de veau forestière (+3,00€) ou
Filet mignon de porc aux pommes (+2,00€) ou
Gigot d’agneau à la crème d’ail  (+5,00€) ou
Filets de caille, sauce groseilles (+5,00€) ou
Cuisse de canard confite maison (+4,00€) ou
Cuisse de canard au miel et citron vert (+4,00€) ou
Sauté de veau aux pleurotes (+5,00€) ou
Caille farcie aux raisins et son jus (+6,00€) ou
Caille farcie au foie gras (+7,00€) ou
Souris d’agneau confite (+4,00€)

Desserts

Choix dans la liste précédente ou
Pièce montée (4 choux par personne) (+2,50€)


Date choisie :






Horaire :
Formule choisie :

Prix par personne :

Nombre de personnes :

Prix total :

Je verse un chèque d’arrhes de 30 %, soit la somme de :

La confirmation de la réservation ne sera effective qu’après versement des arrhes.

Le nombre de convives annoncé trois jours avant le repas sera facturé.
	Bon pour commande


	Signature et coordonnées


Les tarifs tiennent compte d’une T.V.A. à 7% et sont garantis jusqu’au 30 juin 2012
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